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BABY LEAF SALAT
mit feinem Priesteregg Dressing
€590

THRESL'S LIEBLINGSSALAT

Baby Leaf Salat, mit Frischkése geflillte Datteln,
Cashew-NUsse, geschabter Parmesan, Granatapfel
und Steinofenbrot

€1190

RIESENBREZ'N
€290

mit Butter
€3,30

GULASCHSUPPE MIT BROT
€6,50

HUWI'S GRILL HENDL MIT STEINOFENBROT
€1150

WURZIGE RIPPERL

mit Curry-Gewirz Sauce und Knoblauch-Stangerl
€1250

THAI' WAGYU-BEEF CURRY

mit Wild-Reis, Sakura Kresse und Knoblauchstangerl
€1550

BOUILLABAISSE
JFISCHEREI TEGERNSEER ART”

mit Brot, Lachs, Riesengarnele, Vongole, Greenshall,
Jakobsmuschel, Makrele
€1850

WARMGERAUCHERTE FORELLE

frisch aus dem Raucherschrank, mit Preiselbeeren,
Oberskren und Steinofenbrot

€14,50

IKARIMI LACHS- STEAK

im Buchenholz-Span mit sti3-saurem Karotten-
Julienne und Steinofenbrot

€2150

YELLOW FIN TUNA STEAK

aus dem Beefer, innen rare, auf marinierter Wakame
Alge, Knoblauch-Stangerl

€2650

HEREFORD X SHORTHORN FILET-STEAK
250 g, aus dem 800 Grad Beefer, mit frisch
gehobeltem, schwarzen Triiffel, gegrillten Cherry-
Tomaten und Krauterbaguette

€37,00

BLACK ANGUS RESERVE RUMP-STEAK
300 g, aus dem Beefer mit Krauterbaguette
€30,00

TOMAHAWK RIBEYE STEAK

aus dem Beefer fiir 2 Personen, ca. 1200 g,
mit BBQ Sauce und Baguette

€48,00

JROYAL SELECT” OSSIETRA KAVIAR

vom sibirischem Stér, 50 Gramm Dose mit Blinis,
Creme Fraiche und Vodka Shot

€7200

BELUGA KAVIAR ,CASPIEN TRADITION”
50 Gramm Dose, Blinis, Creme Fraiche und Vodka Shot
€ 156,00

SPECIAL FOR 2: ,CHICKEN DELUXE”
2 x ¥ Grill-Hendl und 0,75 | FI. Moet Chandon
€98,00
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BRETTLN & SUSSES

UNSERE LEGENDAREN BRETTLN

entweder als Hauptspeise, als Jause zwischendurch

oder als Vorspeise fir 2-4 Personen

PROSCIUTTO BRETTL

Wulka Prosciutto vom ,Heidewuggerl” aus dem
Burgenland, 2 Jahre am Knochen luftgetrocknet,
Parmigiano Gran Riserva DOP, Noan Olivendl,
mit Steinofenbrot

€1750

MULTIKULTI BRETTL

Leoganger Beef Jerky vom Adamhof (fein
aufgeschnitten, ohne Pokelsalz) meets Asia und
Sudtirol: Soja-Preiselbeer Dipsauce, Gari,
Pomodori SecchiCipolle Balsamico, Stdtiroler
Schittelbrot

€1750

CLAUDIA'S SMOOTHIE CORNER

Frisch gepresster Orangensaft 0,2 | €290
Frischer Fruchtsmoothie 0,2 | €350

GELATI VON BRUNO GELATO

Schwarze Schokolade, Mango, Vanille, Swiss Chocolat,
griechisches Joghurt/Honig, Sahne Caramello,
Yoghurt/Orange, Cheescake/Raspberry

3er Variante €4,00
Ser Variante €6,00
Apfel-Landkuchen €390
Kirschkuchen €3,90
Pfirsich/Mohnkuchen €390
Priesteregger Cremeschnitte €4,50
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